
E L  P L A E R  D E  C O M P A R T I R
“ C u i n e m  p e r  c r e a r  r e c o r d s :  a q u e l l s  q u e  n e i x e n  e n t r e  u n

b r i n d i s  i  u n  s o m r i u r e ”

Mínim de 8 persones per poder aplicar el menú de grups.

Reserva indispensable.

Els primers són per compartir entre 4 persones. Principals i postres a escollir individualment

El vi i el pa estan inclosos en la proporció habitual del menú (una ampolla de vi i un pa per

cada 4 persones).

Podem adaptar el menú segons les vostres preferències, amb avís previ

Si us plau informi'ns de qualsevol al·lèrgia o necessitat dietètica a tenir en compte.

45€ per persona



ENTRANTS 
AMANIDA DE TARDOR

REMANAT DE BOLETS I CEBA CARAMEL·LITZADA

CHERRY’S AMB BURRATA I ROMANÍ AL FORN DE LLENYA

RISSOTO AL PESTO AMB TOMÀQUET SEC

PRINCIPAL
ENTRECOT DE VEDELLA JOVE 350GR A LA BRASA

GALTA DE VEDELLA  AMB PURÉ DE PATATA FUAMADA

TXULETÓ 1KG VEDELLA VELLA DE LA VALL D’EN BAS MADURAT (A

COMPARTIR ENTRE 2 PERSONES)

SECRET IBÈRIC REPOSAT FET A LA BRASA 250GRGR

BOTIFARRA A LA BRASA

LLOBARRO AL FORN DE LLENYA

BACALLÀ CONFITAT CREMA DE PÈSOLS

POSTRES
MEL I MATÓ DE CANTONIGRÒS, PASTÍS DE ST JAUME  O TRUFES AMB NATA 

CELLER 
SISQUERA BLANC DO  TERRA ALTA  I SISQUERA NEGRE DO TERRA ALTA
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