
P R Ò L E G

UN  LLOC  ON  CADA  RACÓ  GUARDA  M ILERS  D ' H I STÒR I ES

ANCESTRALS ,  I  ON  LA  CU INA  ÉS  UN  TR I BUT  A  LA  TRAD IC IÓ  I

LA  TERRA .   AQU Í ,  L ES  BRASES  SÓN  EL  COR  DE  LA  NOSTRA

GASTRONOMIA   I  E LS  INGRED I ENTS  LOCALS  L ' E SSÈNC IA



B R I O X  D E  G A L T A  D E  V E D E L L A *

1 5 , 5

PR IMERS

A M A N I D A  D E  T A R D O R

E L S  N O S T R E S  M A C A R R O N S  A  L A  B O L O N Y E S A 1 0 , 5

S T E A K  T À R T A R  P I C A T  A  M À  A M B  L E S  S E V E S
T O R R A D E T E S

2 4 , 5

B A R R E J A  D E  V E R D U R E S  A L  F O R N  A M B  R O M E S C O 1 3

T O M À Q U E T S  C H E R R Y  A L  F O R N  A M B  R O M A N Í  I  B U R R A T A

S O B R A S S A D A  D E  C A N T O N I G Ò S  A  L A  B R A S A  A M B
F O R M A T G E  D E  C A B R A  R I U D A V E T S  I  P A  D E  C R O I S S A N T
D E L  F O R N  D E L  P O B L E

1 5 , 5

1 8 , 5

R I S O T T O  C R E M Ó S  D E  P E S T O  A M B  E N C E N A L L S  D E
T O M À Q U E T  S E C

R E M E N A T  D ’ A L L S  T E N D R E S  I  E S P À R R E C S  V E R D S

1 8 , 5

1 8

1 2 , 5

IVA inclòs. Si us plau informi'ns de qualsevol al·lèrgia o necessitat dietètica a tenir en compte.

*Posibilitat d’afegir unitats individuals extra: P.U 8,75 

C R E M A  D E  C E B A  A M B  F O R M A T G E  D E  C A B R A
R I U D A V E T S

1 4 , 5



E N T R E C O T  D E  V E D E L L A  J O V E  3 5 0 G R

E N T R E C O T  D E  V E D E L L A  V E L L A  D E  L A  V A L L  D ’ E N  B A S

M A D U R A T  1 K G  

E N T R E C O T  D E  V A C A  V E L L A  D E  B U R G O S  M A D U R A T  1 K G

A U T È N T I C  T X U L E T Ó N  D E  B O U  1 ’ 7 0 0 K G   * *

X A I  A  L A  B R A S A

B O T I F A R R A  A  L A  B R A S A

S E C R E T  I B È R I C  F E T  A  L A  B R A S A  5 0 0 G R

L L O B A R R O  A  L A  B R A S A

F I L E T  A M B  F O I E ,  C R E M Ó S  D E  P A S T A N A G A  I  R E D U C C I Ó

D E  R A T A F I A

H A M B U R G U E S A  V E G E T A R I A N A

6 6

2 9

1 4

1 9 , 5

2 9 , 5

1 4 7   

2 6

5 4

S E G O N S

IVA inclòs. Si us plau informi'ns de qualsevol al·lèrgia o necessitat dietètica a tenir en compte.
** Petició prèvia amb 72 hores d'antelació. Preu pot variar en funció del pes final de la peça. 

2 3

“Els plats que no especifiquin guarnició se serveixen amb patata al caliu al forn de llenya.”

1 4



P O S T R E S

G E L A T   

- X O C O L A T A

- V A I N I L L A

- L L I M A  I  L L I M O N A

- T U R R Ó  ( O P C I Ó  C A T A L A N E T )  *

- G A L E T A  M A R I A  A M B  G A L E T A  T R O S E J A D A  

T R U F E S  D E  X O C O L A T A  A M B  N A T A

P A S T Í S  T A T Í  C A S O L À  A M B  G E L A T  D E  V A I N I L L A  

P A S T Í S  D E  F O R M A T G E  R I U D A V E T S  C A S O L À  A M B

C R E M A  D E  L O T U S

M E L  I  M A T Ó  D E  L A  F O R M A T G E R I A  D E  C A N T O N I G R Ò S

5,4  

5,4 

7,5

7,5

5,4

IVA inclòs. Si us plau informi'ns de qualsevol al·lèrgia o necessitat dietètica a tenir en compte.
*Suplement de 1€ per la ratafia


	PRÒLEG
	PRIMERS
	CREMA DE CEBA AMB FORMATGE DE CABRA RIUDAVETS
	14,5

	AMANIDA DE TARDOR
	15,5

	ELS NOSTRES MACARRONS A LA BOLONYESA
	10,5

	STEAK TÀRTAR PICAT A MÀ AMB LES SEVES TORRADETES
	24,5

	BARREJA DE VERDURES AL FORN AMB ROMESCO
	TOMÀQUETS CHERRY AL FORN AMB ROMANÍ I BURRATA
	15,5

	SOBRASSADA DE CANTONIGÒS A LA BRASA AMB FORMATGE DE CABRA RIUDAVETS I PA DE CROISSANT DEL FORN DEL POBLE
	18,5

	BRIOX DE GALTA DE VEDELLA*
	18,5

	RISOTTO CREMÓS DE PESTO AMB ENCENALLS DE TOMÀQUET SEC
	REMENAT D’ALLS TENDRES I ESPÀRRECS VERDS
	12,5


	SEGONS
	“Els plats que no especifiquin guarnició se serveixen amb patata al caliu al forn de llenya.”
	ENTRECOT DE VEDELLA JOVE 350GR
	ENTRECOT DE VEDELLA VELLA DE LA VALL D’EN BAS MADURAT 1KG
	ENTRECOT DE VACA VELLA DE BURGOS MADURAT 1KG
	AUTÈNTIC TXULETÓN DE BOU 1’700KG  **
	XAI A LA BRASA
	BOTIFARRA A LA BRASA
	SECRET IBÈRIC FET A LA BRASA 500GR
	LLOBARRO A LA BRASA
	FILET AMB FOIE, CREMÓS DE PASTANAGA I REDUCCIÓ DE RATAFIA
	HAMBURGUESA VEGETARIANA
	19,5
	147
	29,5


	POSTRES
	GELAT
	-XOCOLATA
	-VAINILLA
	-LLIMA I LLIMONA
	-TURRÓ (OPCIÓ CATALANET) *
	-GALETA MARIA AMB GALETA TROSEJADA
	TRUFES DE XOCOLATA AMB NATA

	PASTÍS TATÍ CASOLÀ AMB GELAT DE VAINILLA
	PASTÍS DE FORMATGE RIUDAVETS CASOLÀ AMB CREMA DE LOTUS

	MEL I MATÓ DE LA FORMATGERIA DE CANTONIGRÒS
	5,4
	5,4
	7,5
	7,5
	5,4



