
PRIMERS 

A compartir al centre de la taula
AMANIDA DE TRONJA, MADUIXA I LA SEVA DOLÇA VINAGRETATOMÀQUET 

CHERRY AL FORN AMB ROMANÍ I BURRATA

TRINXAT DE LA PARRA 

REMANAT DE BOLETS AMB ALLS TENDRES

I V A  i n c l ò s .  

S i  u s  p l a u  i n f o r m i ' n s  d e  q u a l s e v o l  a l · l è r g i a  o  n e c e s s i t a t  d i e t è t i c a  a  t e n i r  e n  c o m p t e .

4 0 €  p e r  p e r s o n a

I n c l o u  v i ,  a i g u a  i  p a .

M í n i m  8  p e r s o n e s  |  R e s e r v a  i n d i s p e n s a b l e  

POSTRES

Un postre per persona a escollir o cafè. 
MEL I MATÓ, PASTÍS DE ST JAUME O GELAT (XOCOLATA, TURRÓ, VAINILLA O LLIMONA)

CELLER 

Una ampolla de vi per a cada 4 persones
SISQUERA BLANC DO TERRA ALTA I SISQUERRA NEGRE DO TERRA ALTA

SEGONS

Un plat per persona a escollir.
ENTRECOT DE VEDELLA JOVE 350GR

ENTRECOT DE VEDELLA DE LA VALL D’EN BAS MADURAT 1KG (A COMPARTIR ENTRE 2 PERSONES)

SECRET IBÈRIC REPOSAT FET A LA BRASA 500GR (SUP. 4 €)

LLOBARRO AL FORN DE LLENYA

BOTIFARRA 

**** Cada plat es presenta amb la seva pròpia guarnició, 

seleccionada per a realçar la seva essència


